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Llega la tercera edición de las jornadas Spring
Gastro Lovers, una experiencia gastronómica única.

Tras el éxito de las dos primeras ediciones,
queremos seguir sorprendiendo a nuestros clientes,

por eso, en esta tercera edición hemos diseñado una
apuesta muy especial.

El hotel Arona Gran será el escenario de diferentes
actividades que culminarán con un exclusivo menú

degustación frente al mar.



Itinerario

15:00: llegada al Arona Gran

17:00: cata comentada con los vinos protagonistas en la cena

19:30: cena menú degustación con maridaje y música en vivo

Sábado 27 de abril

Domingo 28 de abril

Salida del hotel
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Maca de



Maca de Castro

Maca de Castro, que basa su cocina en productos locales y la
creatividad, es propietaria de varios restaurantes en Mallorca

y ha iniciado proyectos gastronómicos en lugares tan
apasionantes como Düsseldorf o Punta del Este

Además, entre sus reconocimientos se encuentran dos
estrellas Michelín, siendo una de ellas verde, y tres soles

Repsol

Tras formarse en la escuela de hosteleria inicia su búsqueda
de la excelencia que la lleva recorrer el mundo y a colaborar
con grandes chefs como Hilario Arbelaitz, Juan Mari Arzak y

Andoni Luis Aduriz en San Sebastian, Jean Coussau en
Magescq o Willy Dufresne en Nueva York



COMENTADA
Cata

&

Dos bodegas, una experiencia



Solo cena + maridaje: 105 € - Sujeto a disponibilidad

Estancias en UP! +40€ por persona - Sujeto a disponibilidad

Posibilidad de late check-out - Sujeto a disponibilidad

Listado de precios

Cata de vinos Menú degustación Maridaje Alojamiento

349 € 533 €
2 personas, 2 noches (viernes y
sábado, con cena en Las Vistas)

2 personas, 1 noche

Consultar precios para reservas en habitación individual



customer.arona@springhoteles.com

Reservas


