
PLAZAS LIMITADAS

13 DE
 MAYO

Spring Gastro
Lovers
2ª EDICIÓN

CENA
Degustación

con Borja Marrero

MARIDAJE
con Perelada y Privat



Las jornadas Spring Gastro Lovers nacen con el fin
de convertirse en una experiencia gastronómica y

de los sentidos.
 

Teniendo como reclamo principal una cena en
formato menú degustación con un chef de

relevancia, los diferentes hoteles de la cadena
Spring Hotels se convertirán en el lugar de

encuentro de todos aquellos que conciben la
gastronomía como una auténtica filosofía de vida. 

 
Catas, talleres o showcookings serán algunas de
las actividades que se desarrollarán durante las

jornadas. Además, se podrán adquirir diferentes
paquetes en los que combinar experiencias con

estancias.



HOJA DE RUTA

15:00h: Llegada al hotel. Obsequio de bienvenida.
 

17:00h: Cata comentada con Isabel Díaz, delegada de Perelada
Chivite en Canarias. 

 
19:30h: Cena Menú Degustación + Maridaje con música en vivo.

Salida del hotel.



Borja
MARRERO

 

Con un recorrido siempre en la primera línea de la cocina evolutiva,
en el que transitó por la prestigiosa Escuela Hofmann de Barcelona,
Ferran Adrià, Arzak y Ramon Freixa, Borja Marrero, nacido en Gran

Canaria, viajó también por USA y por México, donde tuvo
restaurante propio y donde ejerció de asesor para diversos grupos

hosteleros y hasta de chef privado para Carlos Slim y otras
personalidades mexicanas.

 
 De regreso a Las Palmas, inició en su Tejeda natal un innovador

proyecto de Km0, totalmente sostenible y en formato de “círculo
cerrado” (huertos, corral, ganadería, quesería y obrador propios),

que lo lanzó a la fama en toda Canarias y en la Península.
 

 Ahora, después de dejar atrás aquel restaurante, el Texeda, Borja
aborda una nueva y emocionante etapa en el nuevo hotel Catalina
Plaza (80% sostenible), en la capital grancanaria, partiendo de su

misma esencia de alta proximidad (sus huertos y sus granjas de
Tejeda, a 45 minutos del restaurante) y evolucionándola en una

ubicación espectacular y cosmopolita.
 

 En 2022, a los tres meses de su apertura, MuXgo fue declarado
Restaurante Recomendado en la Guía Michelin. En la Gala Michelin

2022 obtuvo una Estrella Verde Michelin, la primera en llegar a Islas
Canarias. En 2023 ha conseguido el Sol Repsol, el Premio

Sostenibilidad y el Premio Alimentos de España en Madrid Fusión 23. 
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Borja
MARRERO

 
Chef 

Muxgo Restaurante
 

(Galardonado con 
la Estrella Verde Michelin)
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Cata
COMENTADA

 
Privat

Perelada
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Música
EN VIVO

 
Amenizando la cena



168€

Listado de
Precios

 
276€

412€
2 noches 

2 personas276€
2 noches 

2 personas

1 persona

1 persona

El precio incluye:
 

Cata + Menú degustación + Maridaje +
Alojamiento (de una o de dos noches)

Estancias en categoría UP!
 40€ por persona/día (sujeto a disponibilidad)

 
Posibilidad de late check out

Sujeto a disponibilidad



Reservas

customer.arona@springhoteles.com
922 75 06 78
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